Zatqcznik nr 6 do SIWZ

REGULAMIN DZIALANIA ZESPOLU DEGUSTACYJNEGO
powotanego do oceny jakosci artykutdéw zywnosciowych

w postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego

Celem regulaminu jest gwarancja maksymalnego zobiektywizowania ocen wystawianych
poszczegdlnym Wykonawcom, a tym samym zapewnienie zachowania warunkéw réwnej konkurencji
i rownego traktowania uczestnikdw postepowania.

1. Dyrektor MDPS ,Ztota Jesien'” w celu oceny jakosci artykutdw zywnosciowych powotuje Zespot
Degustacyjny.

2. W sktad Zespotu Degustacyjnego wchodzg pracownicy kuchni wyznaczeni przez jego kierownika
posiadajacy specjalistyczng wiedze oraz doswiadczenie z dziedziny sSrodkéow zywnosciowych.

3. Zespot Degustacyjny sktada sie z trzech oséb: Przewodniczgcy Zespotu oraz dwie osoby sposréd
personelu kuchni pracujgcy na stanowiskach kucharzy.

4. Przewodniczacy Zespotu Degustacyjnego wybierany jest sposrdod oséb wymienionych w pkt 3.
5. Przewodniczgcy Komisji przetargowej odpowiedzialny jest:

1) za witasciwe przygotowanie pomieszczen do przeprowadzenia oceny jakosci produktéw
piekarniczych i miesnych,

2) za wiasciwe przyjecie produktéw piekarniczych i miesnych podlegajgcych ocenie jakosci od
wszystkich Wykonawcéw, a w szczegdlnosci:

a) wskazanie miejsca sktadania produktéw podlegajgcych ocenie,

b) wtasciwe oznaczenie — ponumerowanie produktéw umozliwiajgce identyfikacje danego
Wykonawcy,

c) nieujawnienie Zespotowi Degustacyjnemu zrédet pochodzenia produktu.
6. Podczas oznakowania produktéw mogg by¢ obecni Wykonawcy.

7. Zesp6t Degustacyjny dokonuje oceny jakosci produktdw na podstawie nastepujacych
»podkryteriéw”:

1) smak —swiezy, wiasciwy dla danego gatunku..........cccceeeeecice e 0- 10 pkt

2) zapach — czysty, bez obcych posmakow itp. .....ccccoeecveicece e, 0-10 pkt



10.

11.

12.

13.
14.

15.

3) konsystencja — wtasciwa dla danego gatunku, o odpowiedniej gestosci, wilgotnosci, spdjnosci -
w otoczce lub skdrce odpowiedniej dla danego produktu itp. ....cccovevevenenne. 0- 10 pkt

4) wyglad zewnetrzny — barwa i wyglad charakterystyczny dla gatunku............ .. 0 - 10 pkt

Ocena jakosci dokonywana jest poprzez degustacje przedstawionych przez Wykonawcow
produktéw.

Zespot Degustacyjny winien dazy¢ do wypracowania zgodnego, wspdlnego stanowiska w
prowadzonej ocenie jakos$ci produktow.

Jezeli uzgodnienie stanowiska nie jest mozliwe, Przewodniczacy Zespotu zarzadza gtosowanie,
ktdrego wynik winien by¢ odnotowany w dokumentacji z przeprowadzonych czynnosci.

Z przeprowadzonej oceny jakosci Zespdt Degustacyjny sporzgdza protokoty w liczbie
odpowiadajgcej liczbie Wykonawcow, ktérych produkty podlegajg ocenie.

Zespot Degustacyjny sumuje punkty przyznane poszczegdlnym produktom w ramach kazdego pod
kryterium a nastepnie wylicza srednig liczbe punktéw danego pod kryterium dla wszystkich
produktéw danego Wykonawcy. Suma Srednich poszczegélnych pod kryteriéw stanowi liczbe
punktéw przyznang danemu Wykonawcy w kryterium oceny jakosci.

Wyliczenie punktéw zostaje dokonane z doktadnoscig do dwdch miejsc po przecinku.

Punktacja z oceny jakosci dokonana przez Zespot Degustacyjny stanowi podstawe dla Komisji
Przetargowej do dokonania oceny i poréwnania ofert.

Protokoty oceny jakosci sporzgdzone przez Zespot Degustacyjny zatgczane sg do dokumentacji
postepowania.



